
FICHA TÉCNICACuatro Regiones
VINO TINTO

Nombre Comercial: 

Presentación: 

Origen: 

 V

 En botella tipo Bordelesa, color verde, de 750ml.

 Como su nombre lo menciona este vino esta elaborado con un uva de 

                                              Cuatro Estados.

Variedades de Uva:  Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Malbec, Tempranillo, 

Merlot y Syrah.

Parámetro Analíticos Fundamentales:

12.5  Vol. Alc.

Acidez Total: 5.8

PH: .3.45

Elaboración:  Selección Manual de las Uvas. Maceración en frío prefermentariva. 

Fermentación controlada a  no mas de 26ºC , con maceración pelicular durante más 

de 20 días.

Crianza:  Durante 4 meses en barrica nueva de roble francés y americano.

CATA.

Vista:  Color Rojo - Granate subido con matices de color fresa.

Olfato:  Aromas afrutados, donde podemos resaltar grosella negra y la mora, al 

final encontramos  aromas  terciarios que nos recuerdan a las especias, como la 

pimienta negra.

Gusto:  Paladar afrutado y pleno. Con un postgusto lleno de matices como frutos 

secos y especias con una larga permanencia en boca, que nos realzan con el 

retrogusto las sensaciones afrutadas, como la mora madura.

Temperatura de Servicio:  de 17 a 18 ºC.

Maridaje:  Es un vino para acompañar platos condimentados desde  quesos 

curados hasta carnes rojas de caza menor y mayor.

 

iña Doña Dolores Cuatro Regiones

ºAGUASCALIENTES  ºGUANAJUATO

ºQUERÉTARO           ºZACATECAS

Reseña:
Viña Doña Dolores 

Cuatro Regiones es un 

reconocimiento a cuatro 

de la República 

Mexicana que hoy 

siguen cultivando y 

esforzandose en 

conseguir uva de calidad 

superior para la 

vitivinicultura. 
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