
FICHA TÉCNICAGran Reserva Tinto

Vino Tranquilo Tinto

País:

Nombre Comercial:  

Presentación: 

Variedades de Uva:  

Parámetro Analíticos Fundamentales:

Elaboración:  

Crianza: 

CATA.

Vista:  

Olfato: 

Gusto: 

Temperatura de Servicio: 

Maridaje:  

 
Ezequiel Montes, Querétaro, México

Viña Doña Dolores Gran Reserva Tinto

En botella tipo Bordelesa, color verde de 750ml.

60% Cabernet Sauvignon
40% Malbec

12,5Vol. Alc.
Acidez Total: 6,0
PH: 3,50

Maceración de las bayas de uva con el mosto para la extracción de color y 
fermentación controlada a 27 °C en tanques de acero inoxidable, durante al menos 21 
días, para conseguir mas estructura.

14 meses en barrica de roble blanco americano y 10 meses en botella.

Color rojo granate con matices color teja.

Aroma muy especiado donde se aprecia muy claramente la barrica debido a su larga 
crianza en la misma.

Paladar complejo claramente especiado con mucha presencia de tabaco, caramelo 
de café y un sutil toque de cuero al final.

De 18 a 20 ºC

Ideal para acompañar platillos de caza mayor, carnes rojas, asados y platos 
condimentados y fuertes.
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