
FICHA TÉCNICAMerlot Rosado

Vino Tranquilo Rosado

País:

Nombre Comercial:  

Presentación: 

Variedades de Uva:  

Parámetro Analíticos Fundamentales:

Elaboración:  

Crianza: 

CATA.

Vista:  

Olfato: 

Gusto: 

Temperatura de Servicio: 

Maridaje:  

Ezequiel Montes, Querétaro, México

Viña Doña Dolores Merlo Rosado

En botella tipo Bordelesa, color transparente de 750ml.

100% Merlot

12,5 Vol. Alc.
Acidez Total: 6,15
PH: 3,15

Corta maceración, de aproximadamente 8 horas del mosto con la hollejos y posterior 
fermentación controlada a 15ªC del mosto ya con color en tanques de acero 
inoxidable durante una semana.

Es un vino joven afrutado y aromático donde no se aconseja el añejamiento sino mas 
bien el consumo temprano.

Color fresa con tonalidades rubí, denota frescura y juventud.

Aromas suaves, donde predominan las fragancias frutales, como frutos maduros del 
campo, arandanos, frambuesas y ciruelas, seguidas de las florales como la rosa, 
geranio y clavel.

Paladar fresco, ligeramente acido, seco y afrutado, se nos llena la boca de frutas, con 
un cuerpo ligero y franco.

De 8 a 10 ºC

Ideal para acompañar entradas, cremas y platos ligeros. Lo aconsejamos en las 
reuniones familiares con amistades al aire libre.
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