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Vino Blanco Espumoso Seco .
Ezequiel Montes, Querétaro, México '
Vina Dona Dolores Brut Reserva
Enboftellatipo Cava o Champage, colorverde, antiUV de 750ml.

40% Sant Emilion 15% Chenin
40% Macabeo 5% Pinot Noire

12,0Vol. Alc.

13 g./L.Materiareductora, azicar.
AcidezTotal: 6,00

PH: 3,25

Su fermentacion controlada se ha realizado en un tanque de acero inoxidable a 17°C
durante 10 dias, a continuacion se ha provocado la toma de espuma o segunda
fermentacion en botella, removido en pupitres, de acuerdo con el método tradicional.

Después de la toma de espuma o segunda fermentacién en botella (Método
VI N A \ Champenoise) el vino ha permanecido de 18 a 24 meses como mdaximo en crianza
sobre suslias (levaduras).

oteCrampe Color amarillo pdlido con matices verdosos, con una burbuja fina y persistente
Iy VinoBlanco Espumoso formando una abundante corona.

Al principio se denotan muy claramente los aromas procedentes de la levadura, como
panrecién horneado asi como frutos secos tostados. Al final se aprecian sensiblemente
aromas a frutos citricos tales como el limény la toronja.

Al paladar se presenta muy redondo y aterciopelado, con una acidez y un dulzor muy
balanceada. En el retrogusto se aprecian claramente las sensaciones descritas en el
olfato.
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Es un vino ideal para acompanar un dgape de principio a fin. Marida con cualquiel
tipo de alimento desde botanas hasta postres dulces, pasando por mari
pescados, pastas, quesos, carnesrojasy blancas.
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