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Ving Blanco Espumasa ll.l’

de Mbeca Sa de OV

Erequiel Montes, GQuerétaro, México

Wifia Dofa Dolores Dulce

Enbaotella tipo Cava o Champage, color verde, anti UV de 750mil.

40% Sant Emilion 15% Chenin
A0% Macabeo 5% Pinot Noire

11,5Vl Ale.

50g./L. Materareductora, azdcar,
Acidez Total: 6,25

PH:3.30

Su fermentacion controlada se ha realizado en un tangue de acero inoxidable a 17°C
durante 10 dias, a confinuacién se ha provocado la toma de espuma o segunda
fermentacion en botella, removido en pupitres, de acuerdo con el método tradicional.

Después de la toma de espuma o segunda fermentacidn en botela (Método
Champenoise] el vino ha permanecide un minimo de 12 a 18 meses de crianza sobre
sus lias (levaduras).

Color amarilio paja, limpio v ransparente, con burbuja fina y persistente.

Aromas suaves, recordando  a uvas y pasas ciruelas, aromas florales v al final un
delicade aroma a levaduras debido al envejecimiento del vino en la segunda
fermentacion.

FPaladar fresco, ligero y suave, su cantidad de azicar hace que se disuelva en el interior

de la boca de una forma amplia y consistente. Conun pastgusto aterciopelado y largoe
de sensaciones placenteras v sedosas.
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Es-un espumoso para degustaro a tedas horas, siempre en compania de algon plat
preferiblemente dulce & postres cuando mas dulces mejor.




